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			Haltungsform? Was hat es damit eigentlich auf sich?
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			Ihr Fleischer-Fachgeschäft in Sankt Augustin

Seit über 60 Jahren Familientradition und erstklassige Qualität

Hielscher ist nicht nur unser Familienname, er steht für beispiellose Qualität und unvergleichliche Frische. Bereits seit 60 Jahren sind wir Ihr Fleischer-Fachgeschäft in Sankt Augustin für einzigartige Fleischprodukte aus der Region. Wir verstehen uns als traditionelles und dennoch modernes Familienunternehmen. So hat sich an unseren Grundprinzipien nichts geändert. Unser permanenter Anspruch ist es, unseren Kunden ein Höchstmaß an Qualität und Frische zu bieten. Weiterentwickelt hat sich hingegen unser Team, unsere Arbeitsweise und unser Angebot. So bleiben wir unseren Werten treu und wachsen dennoch beständig über uns hinaus.

Unser Traditionsbewusstsein überträgt sich auch auf unsere Kooperationspartner. So arbeiten wir eng mit kleinen Betrieben aus der Region zusammen und setzen dabei auf höchste Transparenz und faire Rahmenbedingungen. Schließlich bedeutet die Arbeit mit Fleisch zu aller erst Verantwortung. Daher basiert unsere Arbeitsweise auf großem Respekt gegenüber Tier und Mensch. Denn wir sind ein Fleischer-Fachgeschäft , das sein Handwerk liebt und lebt – und das können unsere Kunden schmecken.
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			Menüplan
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			Unser Gütesiegel für hauseigene Qualität


		

	












	
		
			Unsere Fleischkategorien:
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Schwein

Ein vielfältiger Klassiker. Wir bieten unseren Kunden ein breites Sortiment an hochwertigem Schweinefleisch aus der Region. Dabei setzen wir stets auf höchste Qualität und äußerste Frische. Unser Angebot reicht vom altbewährten Schweine-Schnitzel über Koteletts hin zu feinstem Schweinefilet.

mehr lesen
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Rind

Unser exquisites Rindfleisch ist an Zartheit und Frische nicht zu übertreffen. Besonders beliebt ist unser Dry Aged Beef, das als Medium gebratenes Steak eine echte Köstlichkeit darstellt. In Ihrer Fleischerei Hielscher erhalten Sie ein breites Angebot hochwertigen und aromatischen Rindfleischs.

mehr lesen
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Geflügel

Geflügelfleisch ist nicht nur eine hochwertige Eiweißquelle, besitzt wenig Fett und zahlreiche wichtige Mineralien, sondern ist darüber hinaus auch in seiner Zubereitung sehr vielfältig. In Ihrer Fleischerei Hielscher erhalten Sie zartes Geflügelfleisch auf höchstem Qualitätsniveau. Wir bieten unseren Kunden ein großes Sortiment an frischem Geflügelfleisch.

mehr lesen
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Lamm

Lammfleisch wird häufig zu Feiertagen serviert und gilt als kulinarisches Highlight. Nicht ohne Grund: es schmeckt besonders zart und hat ein ganz besonderes, mildes Aroma. Dabei eignen sich die verschiedenen Fleischstücke, die Sie bei uns in höchster Qualität erhalten, für die unterschiedlichsten Gerichte.

mehr lesen
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Kalb

Mit seinem milden und dennoch charakteristischen Geschmack erfreut sich Kalbfleisch gerade bei Feinschmeckern einer besonderen Beliebtheit. Es gilt als Alternative zu dem geschmacklich sehr intensiven Rindfleisch. In der Metzgerei Hielscher bieten wir unseren Kunden eine Auswahl der feinsten Teilstücke, aus denen sich zahlreiche köstliche Gerichte zaubern lassen.

mehr lesen
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Wild

Wild gilt als eine ganz besondere Delikatesse. Diese bietet jedoch ganzjährig und insbesondere in der Jagdsession auch außerhalb großer Feiertage vielfältige Möglichkeiten an schmackhaften Gerichten. In der Metzgerei Hielscher bieten wir Ihnen im Rahmen der Wildwochen regionales und besonders zartes Wildfleisch. Jagdabhängig versorgen wir unsere Kunden jedes Jahr mit wechselnden Köstlichkeiten.

mehr lesen


		

	







	
		
			Aktuelle Rezepte
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		Lammlachs unter Kräuterkruste
	


	
	Ein ausgelöstes Teilstück aus dem Rücken des Lamms wird als Lammlachs bezeichnet. Da dieser Kernmuskel vom Tier nur wenig beansprucht wird, ist das Fleisch besonders zart und äußerst mager. Lammlachse eignen sich deshalb hervorragend zum Kurzbraten in der Pfanne oder auf dem Grill. Wenn Sie Ihre Gäste zu Ostern mit einem feinen und schnell zubereiteten…



	
mehr lesen
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		Hühnerfrikassee – Ein Klassiker der französischen Küche
	


	
	Die Wurzeln des Hühnerfrikassees reichen bis ins 14. Jahrhundert zurück. Der Begriff „Frikassee“ leitet sich von den französischen Wörtern „frire“ (braten) und „casser“ (schneiden) ab. Es bezeichnet die Zubereitungsmethode, bei der helles Fleisch von Kalb, Huhn, Taube oder Kaninchen zart gegart wird. Auch heute erfreut sich dieses Gericht großer Beliebtheit. Hier präsentieren wir ein einfaches…



	
mehr lesen
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		Spargel vom Grill
	


	
	Sobald sich der April dem Ende zuneigt und das Thermometer zu steigen beginnt, erwacht in zahlreichen Menschen der Wunsch, vermehrte Stunden im Freien zu verbringen. Dies beinhaltet das Anzünden des Grills in fröhlicher Runde mit Familienangehörigen und Freunden. Zeitgleich mit der Ankunft der Grillsaison tritt auch die Spargelzeit in Erscheinung. Allerdings wird das Grillen und…



	
mehr lesen
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		Hähnchenkeulen mit Äpfeln
	


	
	Poulet Vallée d’ Auge kommt ursprünglich aus der Normandie und ist hierzulande als Cidrehähnchen bekannt. Es eignet sich perfekt als Abendessen und ist einfach in der Zubereitung. Das passende Fleisch zu diesem Gericht erhalten Sie natürlich bei uns! Zutaten (Mengen für 4 Personen): 3 Zwiebeln 2 Knoblauchzehen 2 Stangen Staudensellerie 4 TL Senf 2 TL…



	
mehr lesen
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		Putenrollbraten mit Feige
	


	
	Aktuell ist Feigen-Saison: Von August bis in den Oktober ist die Frucht fast überall im Mittelmeerraum zu bekommen. Aber auch bei uns findet man sie mittlerweile fast in jedem Supermarkt. Die süße Frucht, die geschmacklich ein wenig an Honig erinnert, eignet sich ausgezeichnet für Desserts und andere Süßspeisen und ist daher aus der mediterranen Küche…



	
mehr lesen





	
		
		
		[image: feurige-jalapenos-im-speckmantel]


	







	
		Feurige Jalapeños im Speckmantel
	


	
	Die Vielzahl an Paprikagemüse erfreut sich in Deutschland von neutral bis scharf seiner Beliebtheit. Einer der schärfsten Sorten ist die Jalapeño, welche aus dem ursprünglichen Mexiko stammt und aktuell sehr im Trend liegt. Der besondere Geschmack in Verbindung mit einer milden Schärfe macht diese Art aus. Für die Schärfebegeisterten haben wir ein feuriges Rezept passend…



	
mehr lesen
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			Abonniere unseren Newsletter

für aktuelle Angebote, interessante Rabattcodes, neue Rezepte & Informationen rund um das Thema Fleisch


		

	


	
		
			


Vorname oder ganzer Name


Email


 Indem Sie fortfahren, akzeptieren Sie unsere Datenschutzerklärung.
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Die aktuelle Lukullus Ausgabe
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